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Büffetvorschläge 

 

 
 
 
 

Marinierter Tafelspitz mit grüner Sauce 

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto 

Honigmelonenschiffchen mit luftgetrockneten Schinken 

Blattsalate mit Balsamico 

AntiPastivariationen 

 

 

Kartoffelsuppe mit Speckwürfel 

 

 

Schweinefilet mit Rahnchampignons 

Seelachsrolle mit Gemüsestreifen gefüllt 

Gebratene Hähnchenbrust in Tomatensauce 

Ricotta-Spinat-Tortellinis und Sahnesauce 

Gemüsevariation und Kroketten 

Butterreis und Bandnudeln 

 

Kaffeecreme und Vanillepudding 

Obstsalat und Rote Grütze mit Vanillesauce 

Brot und Brötchen 

Butterteller 

 

 

24.50 € pro Person 
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Das Beste aus dem Rauch: 

Forelle, Makrele und Lachs mit Sahne-Meerrettich 

Gebratene Hähnchenbrust und Schweinefilet mit süß-saurer Sauce 

Verschiedene gebratene und marinierte Gemüse „AntiPasti“ 

Blattsalate mit Balsamico, Sprossen, Croutons und Kürbiskernen 

Vesper- und Käsebrett  

 

 

Hühnerconsomee mit Gemüse und Eierstich 

 

 

Maispouladenbrust auf Ratatouille 

Huftgeschnetzeltes „ Stroganoff „ 

Lachstseak auf Weißweinsauce 

Penne mit Tomatensahnesauce und Wildkräutern 

Gemüseauswahl 

Butterreis, Salzkartoffeln 

Kroketten, Spätzle 

 

 

Obstsalat mit Vanillesauce 

Lauwarmer Apfelstrudel mit Schlagsahne 

Orangenmouse 

Käseauswahl vom Brett 

Brot und Brötchen 

Butterteller 

 

 

29.50 € pro Person 
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Rosa Roastbeef und Schweinemedaillons mit Cumberlandsauce 

Hähnchenbrust “Supreme“ mit Spinat gefüllt 

Vitello Tonnato mit Thunfischmajonaise 

Carpaccio vom Rind mit Parmesan und Pinienkerne 

Shrimps im Glas mit Avocadowürfel und Cocktailsauce 

Rauchfischplatte mit Sahnemeerrettich und Honig-Senfsauce 

 

Tomate-Mozzarella Sticks 

Cheese-Poppers 

Maiskrapfen 

 

Rinderkraft mit Kräuterpfannkuchenstreifen 

 

Kassler von der Entenbrust auf Rahmsauerkraut 

Kalbsrollbraten auf dreierlei Pilzsauce 

Schollenröllchen und Lachsfilet auf Blattspinat 

Marktgemüse und Speckbohnen 

Basmatireis und Spätzle 

Kroketten und Risoleekartoffeln 

 

Dunkles Mousse au chocolat 

TiraMiSu 

Bayrisch Krem mit Erdbeersauce 

Gratinierte Topfenpalatschi 

Exotischer Obstsalat 

Käsebrett mit Trauben 

Brot und Brötchen 

Butterteller 

 

36.50 € pro Person 

 


